
 
 
 

LENTIL & LIME SOUP  11,50 
SOUP OF THE DAY  9 

GUACAMOLE & HOMEMADE CACAO NACHOS  14,50 
KIMCHI RöSTI  13,50 

TORTILLA ESPAÑOLA  9 
BEETROOT RAVIOLI - Cashew cheese filling, pistachio pesto 12,50 

………		

PORTOBELLO TACOS - Corn tortilla, guacamole, black beans, taquera sauce, red cabbage  17 
 

CLOUD 9 - Grilled and tabouleh cauliflower, raisins, black garlic, sriracha, ginger and herbs  17,50 
 

SHIITAKE NEATBALLS - Sunflower seeds, grilled courgette, roasted aubergine, daikon  18,50 
 

GREEN BURGER - Chickpea, peas and herb burger, roasted aubergine & potato, tahini, homemade 
gluten-free bun  20,50 

 

PROTEIN BOWL - Quinoa and hempseed tabouleh, tempeh, activated almonds, peas, cauliflower, 
alfalfa sprouts, spinach, kale, peas, sautéed garbanzos with garlic and dried tomato, Chinese 

cabbage, red curry dressing  19,50 
 

SUPER FOOD SALAD - Mixed greens, sprouts, quinoa, goji berries, activated nuts, avocado, 
raisins, sesame, sunflower, pumpkin and hemp seeds, spirulina, black garlic vinaigrette  16,50 

 

MACADAMIA CHEESE SALAD - Mixed greens, macadamia cheese, rucola, avocado, tempeh 
bacon, mango, activated walnuts, creamy mustard vinaigrette  18,50 

 

BLT SANDWICH - Tomato, lettuce, tempeh, mayonnaise, cheesy kale chips  15 
………		

 TAMARI SESAME RICE  6 
GOLDEN ROASTED POTATOES  6 

GREEN SALAD WITH VINAIGRETTE  6,50 
………		

AFFOGATO - Vanilla ice cream, cacao soil, carob truffle and coffee  8 
ICE CREAM -Ask our staff about available flavors  8 

CAKES - Carrot • Chocolate • Red Berries  9,50 
BANANA BREAD  6,50 

SNICKERS DELUXE  6,50 
CHOCOLATE CHIP COOKIE  5 

TRUFFLE  3,50 
BROWNIE  6 

 
 
 

EVERYTHING ON THE MENU IS HOMEMADE, GLUTEN-FREE AND PLANT-BASED 
 
 



 
 
 

SOPA DE LENTEJAS CON LIMA  11.50 
SOPA DEL DIA  9 

GUACAMOLE Y NACHOS CASEROS  14.50 
KIMCHI RöSTI  13,50 

TORTILLA ESPAÑOLA  9 
RAVIOLIS DE REMOLACHA - Relleno de queso de anacardos, pesto de pistacho  12.50 

………		
TACOS DE PORTOBELLO - Guacamole, frijoles negros, salsa taquera, col lombarda  17 

 

CLOUD 9 - Coliflor grillada y en tabouleh, uvas pasas, ajo negro, sriracha, jengibre y hierbas  18.50 
 

ALBÓNDIGAS SHIITAKE - Calabacín grillado, berenjena y daikon marinado  17.50 
 

BURGER VERDE - Hamburguesa de garbanzos, guisantes y hierbas, berenjena y patata asadas, 
tahini, panecillo casero  20.50 

 

PROTEIN BOWL - Tabouleh de quinoa y semillas de cáñamo, tempeh, almendras activadas, 
guisantes, coliflor, brotes de alfalfa, espinacas, kale, garbanzos salteados con ajo y tomate seco, 

col china, salsa de curry rojo  19.50 
 

ENSALADA SÚPER FOOD – Hojas verdes, brotes, quinoa, bayas de goji, nueces activadas, 
aguacate, pasas, mixta de semillas, espirulina, vinagreta de ajo negro  16,50 

 

ENSALADA DE QUESO MACADAMIA – Hojas verdes, queso macadamia, rúcula, aguacate, bacon 
tempeh, mango, nueces activadas, vinagreta cremosa de mostaza  18,50 

 

BLT SANDWICH - Tomate, lechuga, tempeh, ailoli, chips de kale con queso de anacardos 15 
………	

ARROZ INTEGRAL CON SESAMO Y TAMARI  6 
PATATAS DORADAS  6 

ENSALADA VERDE CON VINAGRETA  6.50 
………	

AFFOGATO - Helado de vainilla, tierra de cacao, trufa de algarroba y café  8 
HELADO - pregunta a nuestro personal sobre los sabores disponibles  8 

TARTAS - Zanahoria • Chocolate • Frutos Rojos  9.5 
PAN DE PLÁTANO  6,50 
SNICKERS DELUXE  6,50 

GALLETA CON CHOCOLATE  5 
TRUFAS  3,50 
BROWNIE  6 

 
 
 
 

TODO EL MENÚ ES CASERO, SIN GLUTEN Y DE ORIGEN VEGETAL 
 
 
 
 
 


